
        
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 Certificado 
  

 

 Normativa de aplicación 
 FSSC 22000 
 El esquema de certificación para sistemas de gestión de inocuidad de los alimentos 
consta de los siguientes elementos: ISO 22000: 2018, ISO/TS 22002-1: 2009 y 

requisitos adicionales de FSSC 22000 (Versión 6). 

 

 N° registro certificado  01 454 2430154 

 

 Titular del certificado:  Sabores e Ingredientes Saporiti de 
México S.A. de C.V. 
 Acceso III N° 14 Bodega 17 Parque Industrial Benito Juarez N° 
14  
76120 Queretaro Qro. 
Mexico 
 
   

 Código COID:  MEX-1-8937-027326 

 

    

 

  Ámbito de aplicación:  Elaboration of additives for food use (Flavors, Colors, 

Sweeteners, Stabilizers and Emulsifiers) in two production lines 

(liquids and powders); packed in rigid and flexible plastic material 

or kraft paper. 

  

  Categoría de cadena 

alimentaria: 

 K 

 

 Validez:  Fecha de la decisión relativa a la certificación:  2024-06-18 

 Primera certificación: 2018-05-23 

 Fecha de reexpedición: 2024-06-18 

 Válida hasta: 2027-05-22 

Fecha de la última auditoría no anunciada*: 2022-04-18 

      

  

 2024-06-18 

 
 Managing Director  

 TÜV Rheinland Cert GmbH   
Am Grauen Stein · 51105 Köln  

 

 

 

 

*Se requiere que se realice al menos una (1) auditoría de vigilancia sin previo aviso después de la auditoría de certificación inicial y dentro de cada período de tres (3) años a partir 
de entonces. 

La autenticidad de este certificado se puede verificar en la base de datos FSSC 22000 de organizaciones certificadas disponib les en www.fssc.com. 
 
 

  

www.tuv.com 

  

 

 
 

 

 ®
 T

Ü
V

, 
T

U
E

V
 a

n
d

 T
U

V
 a

re
 r

e
g

is
te

re
d

 t
ra

d
e

m
a

rk
s
. 

U
ti
lis

a
ti
o

n
 a

n
d

 a
p

p
lic

a
ti
o

n
 r

e
q

u
ir

e
s
 p

ri
o

r 
a

p
p

ro
v
a

l.
 

 


